
Завдання до виконання практичного заняття 

Виконати одне з трьох завдань беручи за основу методику виконання 

завдань описану в методичних рекомендаціях «Організація постачання 

закладів ресторанного господарства» 

Результати оформити у вигляді окремого документа Word, та прикріпити 

його на ПНС  

Завдання 1 Визначити необхідну кількість сировини для 

загальнотерапевтичного санаторію на 150 місць. 
 

Скласти договір на постачання сировини 

Визначити необхідну кількість меблів для ресторану 

класу люкс на 150 місць 

Завдання 2 Визначити необхідну кількість молока та молочнокислої 
продукції для шкільної їдальні на 120 учнів. 

 

Скласти договір на постачання сировини 

Визначити необхідну кількість меблів для бару класу 

люкс на 80 місць 

Завдання 3 Визначити необхідну кількість та асортимент 

м’ясопродуктів для шкільної їдальні, в якій отримують 

обід 200 учнів першої вікової групи. 
 

Скласти договір на постачання сировини 

Визначити необхідну кількість меблів для кафе на 200 
місць 


